
 
 
 

NOS PRODUCTEURS ARTISANS 
 
  

BIO JARDINS ROCHER PERCÉ 
Savons variés, crème hydratante, bain moussant, 
shampoing, revitalisant, onguent.  Confitures de fraises, de 
bleuets sauvages, légumes marinés, chutney aux 
courgettes, ketchup vert, relish, herbes salées.  Tous ces 
produits sont certifiés bio. 
 
BRÛLERIE DU QUAI 
Dany Marquis – Carleton 
Café équitable – Colombien corsé –Costa Rica Mi-Noir 
Mexicain velouté 
 
CARTES DE SOUHAITS 
Christian Delafontaine 
Yannick Ouellet – Cartes gourmandes à souhaits 
 
CAVIAR EMERANCE INC. 
Martin et Denis Murray – Paspébiac 
Caviar de lompe noir, rouge et naturel 
 
COLLIERS DE VERRE 
Jaimie Lapointe - Bonaventure 
Divers colliers en verre 
 
CONSERVERIE DE LA BAIE 
Éric Dubé – New-Richmond 
Sirop (de fraises, framboises, bleuets), betteraves marinées, 
marinades mélangées, sauce jardinière, ketchup maison, 
confitures (fraises et pommes, fraises, rhubarbe et fraises, 
bleuets et framboises, citrouille, framboises, mûres, 
gadelles rouges, gadelles noires, petites fraises sauvages, 
bleuets, rhubarbe), tartinade fraise et pimbina, salsa, têtes 
de violon, gelées  (de mûres,  pommes, gadelles rouges, 
gadelles noires, de pimbina).  
 
CREVETTES DU NORD - GASPÉ 
Crevettes sans phosphate 
 
FERME CLÉMENT ARSENAULT 
Clément Arsenault – Caplan 
Moutarde à l’ancienne (aux miels, à l’érable) moutarde  du 
diable, boutons de marguerites, fleurette d’ail, vinaigres 
aux herbes ou aux fruits 
 
FERME MACDALE 
Hope 
Bœuf certifié biologique - Boulettes pour hamburgers 
 
LA SAVONNERIE DU VILLAGE 
Danielle Vallée – Escuminac 
Savons variés, bombes de bain, doux sable de bain, gel 
douche,  baume à lèvres, ensembles cadeaux, etc. 
Tous à base de lait de chèvre. 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
ÉRABLIÈRE CHOUETTE COULÉE 
France Leblanc et Bernard Landry – Carleton 
Tous ces produits sont biologiques – sirop d’érable, gelée à l’érable, 
poivre à l’érable, sucre d’érable granulé. 
 
 
FUMAISON GASPÉ 
Guy Proulx –  Arnold Ouellet - Gaspé 
Saumon fumé, truite fumée. 
 
 
FUMOIR MONSIEUR ÉMILE 
Alain Méthot –  Cathy Poirier – Percé 
Saumon fumé tranché ou en blocs 
 
 
GASP’EAU 
Jean-Paul Leblanc – Chandler 
Eau de source distillée (501ml, 1,5 L ou 4 L) 
 
 
GASPÉSIE BIO 
Ail certifié biologique 
 
 

GASPÉSIE SAUVAGE 
Gérard Mathar – Matapédia 
Champignons sauvages comestibles séchés (morilles, cèpes, 
mélange de bolets, chanterelles, cratelles, russules orangées, 
lactaires délicieux, armillaires couleur de miel, mélange forestier,  
pieds de mouton)  Thé du labrador, tisanes. 
 
 
LELIÈVRE, LELIÈVRE ET LEMOIGNAN 
Roch Lelièvre - Ste-Thérèse de Gaspé 
Langues de morue, bajoues de morue, pétoncles, bits de morue 
salée, morue séchée salée Gaspé Cured, filet de plie, filet de 
maquereau, filet de morue, darne de saumon, darne de flétan, 
escalope de flétan, filet de turbot, chair de homard et crabe 
Tourteau, pattes de crabe des neiges. 
 

LA FERMETTE D’ANTAN 
Manon Houle – Percé 
Onguent tout usage, tonique à l’ail, huile à mouches, huile 
calmante, miels 
 
 

LE RUCHER DES FRAMBOISES 
John Forest – Maria 
Miel (centaurée, framboisier, pissenlit, aux fleurs sauvages, bleuets, 
sarrasin, brut, trèfle, verge d’or, crémeux) 
 

PRODUITS TAPP 
Sylvain Tapp – Douglastown 
Choucroute au laurier et au cumin 
 
 

 
  

  
  
  
  
  
 
 

POISSONNERIE LA MARINIÈRE 
Magella Carbonneau – Rivière au Renard  
Coquille de fruits de mer, Pot en Pot aux fruits de mer, Pizza aux 
fruits de mer, Crêpes aux fruits de mer, boules à la morue cuites, 
boules au saumon cuites 
 
POISSONNERIE LA COQUILLE  
Maurice Chicoine – Caplan 
Barbue (merluche) ou morue dans petit sel, éperlans entiers 
congelés, filet de turbot dans un petit sel, bloc de palourdes 
(mactres de stimpson), poisson mariné en pot : saumon, turbot, 
bourgot, mactres de stimpson, caplans séchés salés, bourgots  
dans la saumure congelés 
 
PRODUITS DE LA MER GASPEZ’Y 
Gérald Fortin – Gaspé  
Pâtés (à la morue, au saumon, au flétan, aux trois poissons, aux 
fruits de mer, truite et crevettes), lasagne aux fruits de mer, 
coquilles de fruits de mer, boule au saumon ou à la morue, Pâté 
cipaille au bœuf et porc. 
 
PRODUITS ATKINS -   
James H. Atkins et Charles Atkins – Mont-Louis 
Bouchées de saumon fumé à l’érable, confit de calmars fumés, 
filet de maquereau au poivre, maquereau fumé au citron,  
rillettes (de saumon fumé à la coriandre, de crevettes et truite 
fumées), saumon fumé à froid tranché. 
 
SEIGNEURIE DE L’ÉMEU 
Évariste et Roch Bourdages – Bonaventure 
Terrine d’émeu (porto et amandes, brandy et poivre noir, épices 
et orange), rillettes d’émeu (nature, au porto, fumée, au sirop 
d’érable) 
 
TRADITION BOURDAGES 
Pierre Bourdages – St-Siméon 
Tartes (aux fraises, sucre, pommes, framboises, aux 4 fruits, 
pommes glacée à l’érable, fraises et rhubarbe), pâtés (au 
poulet,  à la viande), confitures (de fraises, de framboises, aux 4 
fruits, aux fraises et rhubarbe), coulis (de fraises, de framboises)  
 
TREMPETTE DE CRUDITÉS J.  PLOURDE 
Rivière aux Renard  
Trempette pour légumes (téléphonez avant) 
 
VERRE ET BULLES 
Julie Frappier et Gaétan Pelletier 
Atelier boutique – Bonaventure 
Savons (thé vert et algues, herbes du jardin, forêt printanière, 
vanille – amande – huile de chanvre, océan et algues, écume 
de mer, pomme verte, doux gingembre, melon d’eau, lavande, 
miel-vitamine E – cire d’abeille-germe de blé), savon avec 
éponge (loofah : anis, océan, muguet, sauge et aromia forêt). 
 

 
 
 
 
 
EXEMPLES DE PANIERS-CADEAUX 
 
 
 
 
LE PETIT MATIN 

• Gelée à l’érable bio 
• Confitures de fraises 
• Confitures de framboises 
• Miel 
• Coulis de fruits 

 
 
 
L’ANTIOXYDANT 

• Confitures de fraises sauvages 
• Confitures de bleuets sauvages 
• Gelée de pimbina 
• Gelés de gadelles 

 
 
 

LES INGRÉDIENTS MAGIQUES 
• Herbes salées bio 
• Poivre à l’érable 
• Craterelles 

 
 
 

LE FORESTIER 
• Champignons sauvages 
• Têtes de violon 
• Sirop d’érable bio 

 
 
 

TOUT POUR LA VINAIGRETTE 
• Vinaigre aux herbes 
• Moutarde à l’ancienne 
• Fleurette d’ail 

 
 
 

LES « À-CÔTÉS » 
• Marinades 
• Ketchup vert 
• Chutney 
• Betteraves 
 

 
LES PETITS LUXES 

• Confitures de fraises sauvages 
• Morilles 
• Caviar 

 
 

 

    


